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NÃO ACEITAMOS CHEQUES

Erdinger (500ml) 

– Weissbier – Cerveja de trigo de alta fermentação.
Umas das cervejas de trigo mais conhecidas do mundo.
PJ recomenda:  Ford Ranchero, O stras.     

IRISH BEERS

Guinness

Cerveja em barril estilo draught elaborada com maltes
especiais e cevada torrada. Possui uma coloração escura
e sabor que associa o amargo do lúpulo com a doçura do
malte.
PJ recomenda: Ostras, Pork Ribs.    

Brooklyn (355ml) 

– Lager - Estilo Viena, de fino amargor e lúpulo floral.
Malte carmelo no final.
PJ recomenda: Hambúrgueres em geral, Filet Sauce
Bernaise, Mexican Chili com Nachos.

– Brown Ale - Uma mistura de seis maltes,  alguns deles
tostados. Cor marrom-avermelhada e sabor de malte
complexo, frutado,  suave e rico, com  caramelo,
chocolate e café profundos.
PJ recomenda: Corned Beef Reuben,  New York Steak,
Bratwurst Aperitivo.

- East India Pale Ale - Cerveja de cor âmbar, feita com
5 tipos de lúpulos diferentes com amargor moderado.
Notas de mel e frutado.
PJ recomenda: Pork Ribs, Mac and Cheese.

- Pilsner - leve, dourada, porém sensorialmente mais rica
do que as chamadas Pilseners comerciais. Com aroma
herbal, floral e fresco dos lúpulos se converte em um gosto
com agradável e leve amargor.
PJ recomenda: Chicken Caesar, Paulista de Frango,
Pastel Misto.   

BELGIAN BEERS
Leffe (330ml)

- Leff Blond - Seca, frutada e levemente condimentada.
Encorpada e cremosa.
PJ recomenda: Peixes e saladas
em geral. 

- Leff Brown - Robusta com aroma de caramelo torrado
e um toque levemente adocicado no final.
PJ recomenda: PJ Home F ries

Hoeggarden

Contém ingredientes especiais como sementes de
coriandro e raspas de casca de laranja, o que lhe confere
alta refrescância e drinkability.
PJ recomenda: Saladas,  Peixes, Lula frita,  Steak Tartar. 

Malheur 10º 

Cerveja de cor dourada, levemente turva, com aroma
de pêssego, rosa, especiarias e traços cítricos de laranja
e limão. Tem textura aveludada, levemente adocicada,
com toque ácido e amargo no final.
PJ recomenda: Chicken Ceasar, Paillard de Frango,
Catch of the Day.   




